
ROTE BEETE-CARPACCIO

2 Rote Beete kochen, akühlen lassen, 
schälen und in sehr dünne 
(!) Scheiben schneiden. 

Auf einem Teller fächerförmig anrichten. 

Dressing
2 EL Aceto Balsamico
4 EL Olivenöl
Salz und Pfeffer mischen und darüber 

verteilen.
Mit je

1 EL Creme fraiche
1 EL gehackten Walnüssen und
frisch ger. Meerrettich anrichten.

Viel Spaß beim Kochen und Genießen!
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